DEJEUNER 12h00 - 14h00
DINER 19h00 - 21h30

FERMETURE LES LUNDIS ET MARDIS

LA CAATE BIaTRONOMIQUE
ENTREES

14,00€
Tartare de tomates, quenelle de caviar d'aubergine,
coeurs d'artichauts, pesto et crackers au Parmesan

13,00€
Soupe froide de tomate, poivrons et ail, chips de pain
au romarin

18,00€
Noix de veau en fines tranches servie froide,
Sauce au thon, capres et anchois

22,00€
Assortiment de charcuterie fine italienne et de
fromage
Supplément foccacia (+ 6,00€)

16,00€
Tomate de saison en rosace, burrata di bufala DOP,
pesto et basilic
Supplément foccacia (+ 6,00€)

19,00€
Recette originale (poulet réti sur place, salade romaine,
parmesan et sauce Caesar maison)

20,00€
Melon, jambon culatello DOP et focaccia a I'origan et huile d'olive

20,00€

Rillette de filet de bar, cardamome et citron,
salade de fenouil, vinaigrette a I'orange,
ceuf mimosa aux anchois et fromage stracchino
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PLATS

Paccheri a la carbonara et son guanciale croustillant
(recette romaine originale)

Raviolis farcis au veau braisé, sauce aux truffes

Petites tagliatelles du Piémont,
Noix de Saint Jacques « Pavillon France » snackées,
Tomates cerise réties

Veau cuit a basse température, écrasé de
pommes de terre, sauce forestiére a notre
facon

Gamberi (grosses crevettes), mini poivrons
farcis a la créme de ricotta et coulis d'estragon

DESIERTY

Recette classique du tiramisu a la fagon de Magari
avec mascarpone, café et chocolat

Tiramisu aux fraises de I'Uzége

Coupe de fraises de I'Uzége, coulis basilic,
meringue a la rose

Coulant aux deux chocolats,
creme Chantilly a la verveine

Assiette de fromages fins italiens
(bleu Erborinato au café, Pecorino Romano, Tomme de
bufflone affinée au marc, tomme de chévre au thym de Sicile)

Suggestion
gastronomique
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