Tous les jours (sauf lundi et jeudi)

Déjeuner 12h00 - 14h30
Diner 19h00 - 21h30

ENTREE S

10,00€
Fondue de parmesan reggiano grillée et tuile de
parmesan

13,00€
Gaspacho de tomate, creme de burrata et purée de
mangue

Suggestion 15,00€

Cubes de boeuf facon tartare, coulis de Iégumes et gastronomique
voile de rhubarbe

15,00€
Tomate, mozzarella di bufala DOP, basilic

18,00€
Recette originale (poulet fermier roti, salade
romaine, parmesan et sauce caesar)

20,00€
Melon, jambon culatello DOP et focaccia au romarin
et huile d'olive

20,00€

Saumon fumé, avocat, ceuf dur, tomate cerise,
haricots verts, salade verte, graines mélangées,
sauce yaourt



PLATS

Paccheri a la carbonara et son guanciale croustillant
(recette romaine originale)

Raviolis piémontais farcis au veau, sauce au
parmesan et poussiére d'olives taggiasche

Pates « straccetti » de Toscane au ragoUt de
seiche, olives « taggiasche » et feuilles de
capres

Veau cuit a basse température, écrasé de
pommes de terre, sauce forestiére a notre
facon

Filet de dorade, écrasé de pommes de terre, gel
aux brocolis et coulis de tomate

DESIERTY

Recette classique du tiramisu a la fagon de Magari
avec mascarpone, café et chocolat

Cannolo sicilien réinventé, biscuit chocolat,
créme a la ricotta et confiture d’'orange maison

Gateau au chocolat et aux biscuits « amaretti »

Suggestion
gastronomique

18,00€

19,00€

22,00€

30,00€

26,00€

13,00€

14,00€

12,00€



